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Vyrocni zprava Fakulty potravinarské a biochemické technologie
Vysokeé skoly chemicko-technologické v Praze za rok 2018

Fakulta potravinaiské a biochemické technologie Vysoké Skoly chemicko-technologické v Praze
pouZiva oficialni zkratku FPBT VSCHT Praha. Tato zkratka je priib&iné pouZivéna i v této vyroéni zpravé.

Oficialnim sidlem FPBT VSCHT Praha je Technicka 5/1905, 166 28 Praha 6.
FPBT VSCHT Praha je tvoiena 7 Ustavy. Spravnim Gtvarem fakulty je dékanat.

Tato vyroéni zprava rozéituje a dopliuje Vyroéni zpravu VSCHT, jejiz je pfilohou, a zakladni informace
obsazené v ni. Jejim cilem je poskytnout detailn&jsi pohled na aktivity a strategii vyvoje FPBT VSCHT
Praha, které jiz nebylo mozno zahrnout do celkové zpravy. Jeji €lenéni zahrnuje tfi zakladni aktivity, tj.
vzdélavaci Cinnost, tvlréi ¢innost a rozvoj spoluprace se vzdélavacimi, vyzkumnymi i pramyslovymi
subjekty na narodni, stejné tak jako mezinarodni Urovni.

Organizaéni struktura celé vysoké $koly, véetné jejich fakult, je popsdna ve Vyroéni zpravé VSCHT
Praha, a proto se celkovy popis organizacni struktury FPBT v této vyrocni zpravé neopakuje.

Pedagogicka c¢innost

Akreditované studijni programy

V roce 2018 FPBT VSCHT Praha zajistovala vyuku studenttl ve 3 akreditovanych programech
bakalarského studia uskutec¢riovanych v ¢eském jazyce. V ramci téchto programi je poskytovano
vzdélaniv 6 studijnich oborech. Magisterské studium bylo ¢lenéno na 6 studijnich programu
uskuteénovanych v ¢eském jazyce. Studenti méli moznost v ramci téchto program( studovat v 9
studijnich oborech.

Skladba vyse zmiriovanych programi umoznila studentlm ziskat vzdélani zakoncené bakalarskym
nebo inZzenyrskym titulem v oblastech biochemie a mikrobiologie, chemie a analyzy potravin, chemie
pfirodnich Iatek, biotechnologie, biotechnologie 1éCiv, technologie potravin. Nejnovéjsi je vzdélani v
oblasti forenznich véd. V ramci tohoto komplexu vzdéldvacich oblasti, je poskytovano Siroké vzdélani
plné reagujici na pozadavky prlmyslu, védeckych instituci a statni spravy.

V roce 2018 byla ptipravena a podana akreditace studijnich program( spliujicich pozadavky nového
vysokoskolského zakona. Pro bakalarské studium byly pfipraveny studijni programy Biochemie a
biotechnologie, Forenzni analyza a analyza potravin Technologie potravin a anglicky studijni program
Chemistry and Technology, specializace: Specialization in Food and Biochemical Technology. Pro
navazujici magisterské studium byla poddna Zadost akreditace ve studijnich programech Biochemie a
bunécna biologie, Mikrobiologie a genové inZenyrstvi, Biotechnologie a bioinZenyrstvi, Pfirodni latky
a léciva, Forenzni analyza, Chemie a analyza potravin a pfirodnich produktl a Technologie potravin a
anglického studijniho programu Biotechnology and Food Science. V této souvislosti byla provedena
podrobna analyza hodnoceni kvality ve vSech oblastech ¢innosti FPBT. Vysledkem tohoto procesu
bude dalsi zkvalitnéni a modernizace vyuky v oblastech vzdélavani Chemie a Potravinarstvi.

Internacionalizace studia

Nedilnou sou¢asti poskytovaného vzdélavani na FPBT VSCHT Praha je jeho internaciondlni charakter.
Vedle studijnich program(l v ¢eském jazyce zejména zahranicni studenti studovali v jednom
bakalarském a jednom magisterském studijnim programu, které byly kompletné poskytovany v



anglickém jazyce. Posledni jmenovany studijni program umoznoval vybér dvou smér,
biotechnologického a potravinaiského. FPBT VSCHT Praha pokracovala v roce 2018 v Gspé$ném
uskutecnovani také magisterského studijniho programu ukoncéeného dvojim diplomem (double
degree) ve spolupraci s University of Insubria, Itdlie. Vyména studentd pfi reseni kvalifikacnich praci
probiha rovnéz s ZHAW - Zurich University of Applied Sciences. Dale pokracovala pfiprava dalsiho
,double degree” studia s FHNW Basel Switzerland ve studijnim programu zaméfeném na biochemii.

V roce 2018 pokracovalo na FPBT VSCHT Praha feseni projektu, ktery umozni u vybranych predmét(
ekvivalentni vyuku v ¢eském a anglickém jazyce. Studenti v ¢eskych i anglickych studijnich
programech budou mit moznost volby jazyka pro splnéni nékterych studijnich povinnosti.

Pocty student(, absolvent( a perspektiva vyvoje

V poslednich tfech letech zlistal zajem uchazeéd o bakalafské i magisterské studium na FPBT VSCHT
Praha stabilni. V Tab. | je patrny mirny nar(st, respektive stagnace poctu studentll zapsanych do
obor( bakalarského a magisterského studia pti zachovani poZadavk{ na studijni prospéch z
predchoziho studia.

Tab I. Polty zapsanych studentd ke studiu na FPBT VSCHT Praha

Akademicky rok Celkem zapsanych studentu
bakaldrské studium magisterské studium
2015/16 398 193
2016/17 451 199
2017/18 474 202
2018/19 471 185

Pouze po 1. ro¢niku bakalarského studia byla Uspésnost pomérné nizkd a byla indikatorem rozdilnosti
kvality stfednich Skol a motivace ptichazejicich studentd. Prvni ro¢nik v akademickém roce
2016/2017 Uspésné absolvovalo 53,9 % student(. Tato situace se zménila v akademickém roce
2017/2018, kdy z celkového poctu studentl zapsanych do 1. ro¢niku ukondilo studium pouze 42,7 %
z nich. Ve druhém roéniku akademického roku 2016/2017 byla Uspésnost 92,5 %. Ve 3. rocniku z
celkového poctu 234 studentl zapsanych do letniho semestru absolvovalo Uspésné celé bakalarské
studium 206 student(l. V magisterském studiu byla Uspésnost studentl po 1. ro¢niku studia 82,9 %.
Do druhého roéniku magisterskych studijnich program( se v letnim semestru akademického roku
2016/2017 zapsalo 167 studentd. Inzenyrsky diplom v tomto akademickém roce ziskalo 173
student(l. Zdanliva nesrovnalost je dana skutecnosti, Ze néktefi studenti, ktefi méli prerusené
studium z dlivod( studia v zahrani¢i (ERASMUS), zdravotnich divodu ap., se pfihlasili k obhajobé
diplomovych praci a sloZeni statnich zavérecnych zkousek.

Na zakladé uvedenych udaju Ize oc¢ekavat, Ze Fakulta bude mit i v nasledujicim roce stabilni pocet
novych studentl a nepfiznivy demograficky vyvoj populaénich ro¢nikli v soucasnosti nastupujicich na



vysoké Skoly se projevi v daleko mensi mite, nez je zaznamendavano na jinych ¢eskych vysokych
Skolach.

Kvalita vzdélavani

Cilem FPBT VSCHT Praha je vychovat vysoce kvalifikované odborniky pro potravinafsky a
biotechnologicky primysl, oborové a védecko-vyzkumné laboratore a v neposledni fadé téz pro
organy statni spravy. V souvislosti s pfipravou akreditace novych studijnich program byly
zpracovany sebehodnotici zpravy véetné plnéni kvalitativnich kritérii vyplyvajicich z metodiky NAU.
Na zakladé téchto materialli bylo mozné konstatovat, Ze kvalita pedagogické Cinnosti fakulty je ve
vsech kritériich splnénd a dosahuje vysoké Urovné.

Podle zpétného kontaktu s absolventy, ktefi ukoncili studium v roce 2018, bylo jejich bezproblémové
uplatnéni v aplikaéni sféfe dano zejména ziskanim vysoce kvalitniho vzdélani a dale uzkou spolupraci
vétsiny pracovist Fakulty s primyslovymi a védecko-vyzkumnymi subjekty. Kli¢ovou roli hral vysoky
podil praktické vyuky a pfima Gcast student( na tvirci ¢innosti v rdmci feSeni projektl aplikovaného
a zakladniho vyzkumu.

Naprosta vétsina témat bakalarskych a diplomovych praci byla soucéasti vyzkumnych projektd
podporovanych narodnimi nebo zahrani¢nimi grantovymi agenturami, respektive vychdazela z pfimé
védecko-vyzkumné spoluprace s primyslovymi subjekty. Navrhovana témata bakalafskych a
diplomovych praci byla podrobena vicestupriové kontrole na jednotlivych drovnich Fakulty. S tématy
magisterského studia na pocatku 1. semestru studia. Maji tedy dostatecny prostor pro ziskani
teoretickych znalosti a praktickych dovednosti pro komplexni a vysoce kvalitni feSeni zadané
problematiky. Studenti Fakulty se tak v roce 2018 zapojili vyznamnou mérou do redlnych vyzkumnych
aktivit Fakulty, ¢imz ziskali velmi cenéné znalosti a dovednosti na trhu prace.

Dale Ize uvést nékteré priklady védeckych dspéchl nasich studentll. V narodnim kole soutéze Famelab
2018 se narodnim vitézem, ktery odjel v ¢ervnu reprezentovat Ceskou Republiku na mezinarodni
kolo do Anglie, stal Luka$ Pekarek (studijni obor: Biotechnologie 1é¢iv, FPBT, VSCHT Praha) s tématem
Zkroceni zIého viru. Lukas svym predstavenim zaujal ucastniky na tolik, Ze mu byla udélena i Cena
publika. Tento student se spole¢né s dal$imi (Filip Kaufman (FPBT VSCHT), Vojtéch Vrba (CVUT) a Pavel
Dédek (CZU)) umistili na druhém misté v prvnim roéniku soutéze Angelini University Award, se praci
Vyuziti mobilnich aplikaci pro zlepseni compliance pacientli uZivajicich antibiotika, povédomi
vefejnosti o problematice spravného uzivani antibiotik a moznosti statistického zpracovani takto
ziskanych dat.

Za nejlepsi prace ziskali dalsi studenti nasi fakulty rlizna ocenéni, ¢i stipendia (napt. cenu Nadani
Josefa Hlavky ziskala Ing. Sofia Kolesnikova, cenu pivovaru Prazdroje ziskal Ing. David Bierhanzl za
nejlepsi diplomovou praci, Bc. Tusha Kejda za nejlepsi bakalafskou praci a za nejlepsi disertaéni praci
ziskal Cenu Prazdroje Ing. Milan Bittner, Ph.D.

Tésny kontakt studentl s aplikaéni sférou je kromé Ucasti odbornik( z praxe pfimo na vyuce
zaji$fovan také absolvovanim étyftydenni praxe mimo VSCHT Praha a Gcasti na exkurzich poradanych
v pribéhu studia. Praxi a exkurze absolvuji studenti podle svych obort zejména v podnicich
fermentacniho priimyslu (pivovary — napf. Prazdroj, a.s., Staropramen, a.s., Budvar, n.p.; vinarské
zavody, ad.), podnicich farmaceutického priimyslu (napf. Lonza Biotec, s.r.o, Zentiva, a.s.,
Interpharma, a.s); v potravinafskych podnicich — pekarny, mlékarny, masokombinaty, konzervarny; v
laboratotich fady vyzkumnych, zdravotnickych a hygienickych zafizeni.


https://www.famelabcz.com/
https://www.famelabcz.com/

Vysokd odborna erudice absolvent( FPBT VSCHT Praha, jejich hluboké znalosti a presah do vice
obor(, umoZiujici pruzné reagovat na dynamicky rozvoj v aplikac¢ni sféfe jsou vykoupeny relativné
vysokou nelspésnosti studia (viz vySe), zejména v pocatcich bakalarského studia. Tomuto problému
vénuje FPBT VSCHT Praha trvalou pozornost. V roce 2018 byly fedeny projekty pro rozvoj studijnich
opor, zejména v ramci interni grantové agentury (PIGA), jejichZ vysledky byly Sirokému okruhu
student(l zpfistupnény na webovém portélu e-learning. Pozornost byla dale vénovana prohlubovani
pedagogickych znalosti uciteld, rozvijeni projekt( pro studenty se specidlnimi potfebami ap.

Veédecko-vyzkumna Cinnost

Védecké a vyzkumné zaméreni fakulty

Fakulta potravinarské a biochemické technologie VSCHT Praha se profiluje nejen jako pedagogické, ale
i jako vyznamné vyzkumné orientované pracovisté, na kterém je pedagogicka Cinnost Uzce provazana
s vyzkumnou. O tom svédéi nejen zaméreni kvalifikacnich praci student( vSech stupn studia, ale i dalsi
podpora védecké prace posluchacll. Vyzkumna prace je zaméfena nejen na zakladni a orientovany
vyzkum, ale i na aplikovany vyzkum, zejména v oblasti biotechnologické, mikrobiologické a
potravinarské.

Hlavni oblasti védy a vyzkumu na FPBT reflektuji zaméreni jejich sedmi Ustavi a jsou nasledujici:
1. Biotechnologie a bioinZenyrstvi
2. Biochemie a mikrobiologie
3. Chemie a analyza potravin a pfirodnich latek
4. Technologie potravin a jejich uchovavani

5. Organicka chemie pfirodnich latek

Konkrétni vyzkum v téchto oblastech se orientuje predevsim na nasledujici témata:

e BioinZenyrstvi — kultivace mikrobidlnich populaci v bioreaktorech, fizeni proces(, separace
produkt(i z médii, studium adheze a flokulace.

e Aplikovana (mikro)biologie — hodnoceni stavu mikroorganismd, intracelularni latky, fyziologie
biofilmd - mezibunécna komunikace a jeji inhibice, fototrofni mikroorganismy jako zdroje
bioaktivnich latek, Zivotni cyklus retrovird a flavivird, interakce nanocastic a mikroorganismd,
»Zelena” syntéza nanocastic, degradacni drahy polutant( Zivotniho prostredi, biologicky
aktivni latky chmele, jejich vyufziti, biotechnologicka produkce a aplikace rhamnolipid(,
mikrobialni produkce lipidQ, tkanové kultury pro biotechnologie a testovani novych
syntetickych a pfirodnich latek a jejich smési.

e Tradicni biotechnologie — vyvoj novych pivovarskych technologii a typU piv, zvysSeni stability a
trvanlivosti piva, vyzkum pénivosti piva, fyziologie pivovarskych kvasinek, kontaminanty
v pivovarském provozu, vyvoj metod pro stanoveni technologickych parametr(i piva, vina a
pivovarskych surovin, vyuziti netradi¢nich mikroorganismu pfi vyrobé piva.



Optimalizace a modelovani bioprocest — biosorpcni potencidl fototrofnich mikroorganism,
biologicky aktivni latky z morskych mikroorganismu, anaerobni bakterie kazici potraviny a
jejich schopnost vytvaret biofilmy, povrchové interakce jednobunécnych fas.

Biotechnologie v chemickém a farmaceutickém primyslu — produkce enzym( a
rekombinantnich proteini a jejich vyuZiti pfi degradaci lignocelulosovych materiald,
zpracovani odpadl z potravinarstvi a zemédélstvi, produkce biobutanolu a bioethanolu,
modifikace klostrididlnich kmen(, mikrobni produkce prekursor( bioplastd, produkce a vyuZziti
glykolipidovych biodetergentd, vyuZiti kvasinek jako zdrojli nenasycenych mastnych kyselin,
produkce a biologicka aktivita sekundarnich metabolitl houby Monascus purpureus.

Biologické cisténi odpadnich vod a plynd, manipulace s bakteridlnimi degradéry aromatickych
polutantl a jejich vyufZiti, aplikace biofilmd pro cilenou dekontaminaci toxickych latek.

Mikrobialni ekologie - mikrobidlni diversita a jeji ovlivnéni, Uloha sekundarnich rostlinnych
metabolitl v ekologii pddnich mikroorganisma, molekularni mechanismy biogeochemickych
procesl, modifikace pfistup( pro izolaci nekultivovatelnych bakterii, pddni metagenomika —
pro identifikaci enzym( s nepopsanou substratovou specifitou a vytéZovani jejich gend,
priprava transgennich rostlin se zvysenou toleranci viici environmentalnim stresim.
Potravinarska mikrobiologie - kvalitativni a kvantitativni detekce potravinovych patogent a
jejich resistence, tvorba biofilmu a jeho odolnost k desinfekénim latkdm, genotypizacni
metody, studie exprese genl kédujici stafylokokové enterotoxiny.

Molekularni biologie a virologie - molekularni usporadani retrovirové Castice, jeji intracelularni
transport, interakce vedouci k jejimu vzniku a jejich inhibice, bioaktivni povrchy a
nanostrukturované kompozity pro aplikace v mediciné a farmacii, testovani latek a nanocastic
pouzitelnych ve fototerapii, bioprospekce — pfirodni materialy a latky pro lidské zdravi.
Metalomika a bioremediace tézkych kovl - akumulace kovi mykorrhiznimi houbami,
geneticky modifikované biosorbenty tézkych kovl, metalorezistence Achromobacter
xylosoxidans

Imunochemickd detekce a diagnostika, bioafinitni techniky - izolace, typizace a vyvoj
imunochemickych a instrumentalnich metod pro detekci a charakterizaci bakterii.
Biochemie rostlin - interakce rostlin s patogeny, reakce rostlin na abiotické stresové faktory,
LIVE imaging a jeho vyuziti pfi studiu obrannych reakci na drovni rostlinné bunky.

Biochemie proteinl s technologickym potencidlem - enzymova syntéza glykokonjugatd,
nukleasy a jejich protinddorové ucinky, proteomika lipidovych télisek, molekularni
modelovani, chladové-aktivni enzymy.

Aplikovand proteomika - identifikace rostlinnych proteinl a membranovych komplex(,
proteomické aspekty mineralizace srdecnich chlopni, studium proteini v uméleckych dilech a
historickych maltach, identifikace slozek zooplanktonu, proteomickd analyza retrovir(,
identifikace patogennich mikroorganism( pomoci hmotnostni spektrometrie.

Ceredlni chemie a technologie - technologie vyroby ceredlnich vyrobkd, trendy v mlynském a
pekarenském primyslu, posouzeni zmén vlastnosti, struktury a biologické dostupnosti slozek
obilného zrna béhem technologického zpracovani s dopadem na jakost finalniho ceredlniho
vyrobku, vyuZiti netradi¢nich plodin (je¢men, pohanka, konopi seté, fonio, chia, teff, rizné typy
vlaknin) pti vyrobé chleba, bézného peciva, susenek a téstovin a hodnoceni jejich kvality,
pfiprava kvasl v poloprovoznim méftitku, sledovani podminek fermentace a zhodnoceni vlivu
fermentace na kvalitu ceredlnich produktd.

Technologie cukru, ¢okolady a cukrovinek - vyzkum a konzultace v oblasti technologie fepného
cukru, ¢okolady a cukrovinek, véetné analyzy zminénych produktd, feSeni technologickych



problému, implementace novych procesu a aplikace modernich analytickych metod, provozni
méreni, analyza monosacharid(l a oligosacharidll v potravinarskych materialech.
Optimalizace technologie a vyuziti Skrobu - vyzkum a konzultace v oblasti technologie Skrobu,
vyuZziti vedlejsich vyrobk z vyroby skrobu, chemické reakce skrobu a dextrin(, biodegradabilni
plasty na bazi Skrobu, lepidla na bazi Skrobu a dextrinu, stravitelnost skrobu v potravinach a
krmivech, rezistentni skrob.

Analyza struktury polysacharidd a jejich derivatl - analyza fas, hub a rostlin, charakterizace a
identifikace potravinarsky vyznamnych bioaktivnich latek.

Modelovani a simulace potravinarskych procesli a technologickych celkll - simulace,
modelovani a bilanéni vypocty technologickych procest, databaze vlastnosti cukernych a
Skrobovych roztok(, vytvareni rovnic a pocitaCovych programi, matematické modelovani
potravinarskych procesu.

Moderni potravinarské procesy - perspektivni procesy v potravinarskych technologiich a
biotechnologiich pfi vyrobé novych potravin s pfidanou hodnotou a nutricnim benefitem, napf.
krystalizace z roztokd, nukleace, méreni metastabilni oblasti, méreni distribuce velikosti ¢astic,
pocitacova analyza obrazu, granulometrie, suSeni a odparovani potravinafskych materiald,
chromatografickd izolace sacharidli, membranové separacni procesy, reologické chovani
potravin, fotokatalytické oxidacni procesy, extruze.

Vyroba a nutri¢ni hodnota potravin - analyza a hodnoceni nutri¢ni a senzorické hodnoty
potravin s ohledem na technologicky proces pouzity pti vyrobé, nové a netradicni pouZziti
obilovin, zejména jeCmene, Zita a pohanky v potravinarstvi a pfi vyvoji novych ceredlnich
vyrobkd.

Mléko jako surovina pro mlékarensky primysl - technologické Ukony v mlékarenském
primyslu, zejména vyroba pasterovaného a trvanlivého mléka, fermentovanych mlécnych
vyrobkd, tvarohl a tvarohovych desert(, syr(i, zpracovani syrovatky, instrumentalni analytické
metody v mlékarenském primyslu, membranové a chromatografické procesy pfi zpracovani
mléka a syrovatky, izolace biologicky aktivnich sloZzek mléka.

Mikrobiologie potravin a kosmetiky se zaméfenim na mlékarenskou technologii - funkcni
vlastnosti bakterii mléného kvaseni, protektivni a probiotické charakteristiky bakterii
mlécného kvaseni a bifidobakterii, aplikace probiotik a prebiotik do potravinarskych vyrobkad,
stabilita probiotickych mikroorganismu v potravinafskych i nepotravinarskych matricich, jejich
enkapsulace, selektivni stanoveni bakterii mlééného kvaseni pomoci kultivacnich a
molekuldrné-biologickych metod, kontrola potravinarsky nezadoucich mikroorganism,
metody pro zvysSeni mikrobialni jakosti a trvanlivosti vyrobka.

Ziskavani a rafinace tukovych surovin - zdokonalovani technologickych pochod( pfti vyrobé
tukovych potravin a vyrobk( z oblasti technickych tuk, ziskavani a rafinace rostlinnych olejt,
technologie a vlastnosti viskoplastickych a emulgovanych tukd, pfiprava a vlastnosti derivatd
mastnych kyselin jako latek strukturnich, povrchové aktivnich a biologicky aktivnich,
oleochemické vyuziti derivatl mastnych kyselin,

Fyzikalné chemické vlastnosti tenzidd a kosmetickych emulzi - jejich vyuZiti pfi vyrobé
detergentu, vyrobkd prlimyslové a bytové chemie - chemie, technologie vyroby a vlastnosti
tenzid(l, detergentl a kosmetickych vyrobkd, aplikace tenzidi pro kapalné detergenty a v
tenzidové kosmetice, vliv aktivacnich ptisad na fyzikalné-chemické vlastnosti detergentd, vliv
surovin na stabilitu kosmetickych vyrobkud a parametry pokozky, antioxida¢ni a antimikrobidlni
ucinek derivatl fenolovych kyselin, reologické vlastnosti a koloidni stabilita mlékarenskych,
tukovych a kosmetickych vyrobk.

Chemicka bezpecnost potravin - vyvoj pokrocilych postupl analyzy skupin kontaminant( v
potravinach, krmivech a vzorcich Zivotniho prostredi, vyzkum preventivnich opatfeni a strategii



vedoucich k jejich minimalizaci, mykotoxiny a dalsi pfirodni toxiny, rezidua pesticidli a
veterinarnich |éciv, persistentni organické polutanty a jiné primyslové kontaminanty,
kontaminanty z material( pfichazejicich do styku s potravinami, procesni kontaminanty,
antinutri¢ni latky, nanocastice.

Kvalita, autenticita a falSovani potravin - implementace novych analytickych postupd pro
charakterizaci a klasifikaci metabolomu - metody profilovani nebo fingerprintu hmotnostni
spektrometrii s vysokym rozlisSenim (ve spojeni s kapalinovou nebo plynovou chromatografii
nebo ambientni hmotnostni spektrometrii), pokrocilé zpracovani dat, identifikace markerd,
charakterizace a klasifikace aromatickych latek - kombinace instrumentdlni a senzorické
analyzy, kombinace analyzy pomoci plynové chromatografie a olfaktometrické detekce.
Bioprospekce — identifikace, klasifikace a charakterizace biologicky aktivnich latek, necilova
analyza neznamych latek v rostlindch nebo mikroorganismech; identifikace latek vyuzivajicich
techniku vysokorozliSovaci hmotnostni spektrometrie.

Baleni potravin - vyroba obalovych prostfedk(l, principy ochranné funkce obalu, kvalita
obalovych prostfedkd a zplsoby jejich kontroly, bezpecnost oball potravin, design obald,
jejich povrchova uprava, zakladni principy balicich strojl, obaly pro mikrovinny ohfev, vliv
vysokého hydrostatického tlaku na slozky potravin, mikroorganismy, enzymy, hygienické
aspekty potravinaiskych obal(, aktivni funkce obalu pfi prodluZovani skladovatelnosti potravin
v disledku imobilizace bioaktivnich ¢inidel na obalovy material, biodegradovatelné obaly.
FalSovani potravin a jeho detekce - analytické metody pro prikaz falSovani (autenticity)
vybranych potravinarskych komodit, vyuziti elektromigracnich metod v analyze potravin.
Technologie masa - optimalizace vyrobnich procest v masném primyslu, priciny vad masnych
vyrobkd, udrZnost masa a masnych vyrobk(, barva masa a masnych vyrobk(, vyuZiti analyzy
obrazu v technologii masa, vaznost a textura masa a masnych vyrobkd, rdst plisni na povrchu
trvanlivych saldma, oxidaéni zmény masa a masnych vyrobk(, dekontaminace povrchu masa.
Technologie zpracovani ovoce a zeleniny - hodnoceni termosterilacnich zakrokd, vliv
technologie zpracovani na antioxidacni vlastnosti vyrobkl z ovoce a zeleniny, vyuZiti
prediktivni mikrobiologie pfi analyze rizik, metody zajisténi stability kyselych potravin,
minimalni osetfeni ovoce a zeleniny, skladovani ovoce a zeleniny, vyroba kompotl a
sterilované zeleniny, vyroba mrazené ¢i suSené zeleniny a ovoce, vyroba pektinu, ovocnych
pomazanek a povidel, vyroba rajéatového protlaku a keupu, vyroba lisovanych cifenych stav
a nealko napojl, vyroba $tavnich koncentratd.

Chemie ptirodnich latek - chemie steroidl a biologicky aktivnich latek, chemie triterpenoidnich
supramolekul, ligandy pro bunécné rozpoznavani, vyvoj nanosenzorl pro sledovani
patogennich proces(, analytické a bioanalytické metody, forenzni analyza biologicky aktivnich
latek, glykomimetika, molekulové modelovani, chemie nukleotidd a oligonukleotid(,
diagnostické a terapeutické nanosystémy.

Doktorské studijni programy, podpora védecké prace student(

Na FPBT bylo moZné studovat ve ctyfech doktorskych studijnich programech, a to Biochemie a
biotechnologie (pod tento program patfi obor Biotechnologie), Chemie a technologie potravin (s obory
Technologie potravin a Chemie a analyza potravin), Chemie (s obory Biochemie a Organicka chemie) a
Mikrobiologie (s oborem Mikrobiologie). U vétsiny z téchto programi spolupracovala FPBT na zakladé
smluv i s vybranymi Ustavy AV CR a jinymi vyzkumnymi institucemi. V priibéhu roku 2018 probihala
intenzivni pfiprava inovovanych DSP pro jejich akreditaci.

V roce 2018 se do doktorského studia zapsalo 60 novych posluchacli, z toho 55 do presencni formy
studia. Celkovy pocet studentl DSP na FPBT tak byl 240 (z toho 150 v presencni formé). V priibéhu



akademického roku 2017/2018 27 student’ DSP uUspésné zakoncilo studium obhdjenim disertaéni
prace a ziskanim titulu Ph.D.

Védecka ¢innost doktorandd byla podporovéna v ramci interni grantové agentury VSCHT Praha. V roce
2018 bylo v ramci IGA feSeno celkem 8 oborovych grantl a 49 studentskych badatelskych grant(.

Vzhledem k vyzkumnému charakteru fakulty se na védé a vyzkumu podileli rovnéz studenti nizsich
stupnu studia. Vedle samotnych bakalarskych a magisterskych praci prezentovala fada z nich vysledky
svého vyzkumu i v rdmci studentské védecké konference, porddané kazdorocné koncem listopadu.
V roce 2018 se této konference zlcastnilo celkem 160 studentd, ktefi prezentovali své soutézni prace
ve 13 prednaskovych a 8 posterovych sekcich.

Podpora mladych védeckych pracovnikt

V soutéZi o Juniorské granty rektora VSCHT Praha byly na FPBT v roce 2018 podany 4 74dosti. Grant ve
vySi 240 tis. K€ na podporu vyzkumu a rozjezdu védecké kariéry ziskal projekt Ing. Petry Junkové, Ph.D.,
s nazvem Rozvoj metod pro studium proteinovych interakci na molekularni Urovni a projekt Ing. Dariny
Lankové, Ph.D., nazvany Komplexni zhodnoceni vyuZziti vlast pro ucely humanniho biomonitoringu.

Docenti a profesofi jmenovani v r. 2018

V roce 2018 bylo zahdjeno jmenovaci fizeni doc. dr. Ing. Petry Patdkové v oboru Biotechnologie. Pro
obor Mikrobiologie byla habilitovana a ziskala titul docent Ing. Marcela Pejchalova, Ph.D. a pro obor
Biotechnologie pak byly habilitovany a ziskaly titul docent Ing. Olga Matéatkova, Ph.D. a Dr. Ing.
Michaela Rumlova.

Ocenéni a uspéchy ve védecké a vyzkumné ¢innosti studentl a zaméstnancu
Védecka prace akademickych pracovnikd i studentd fakulty byla i v roce 2018 odménéna fadou cen jak
internich, udilenych sou¢astmi VSCHT Praha, tak externich.

Nékolik studentl FPBT obdrzelo ocenéni za nejlepsi postery Ci prednasky na mezindrodnich ci
narodnich konferencich. Z 20. celoslovenské studentské védecké konference v Bratislavé, usporadané
pod nazvem ,Chémia a technoldgia pre Zivot” si nasi studenti pfivezli fadu cen, konkrétné pak v sekci
Fermentacné technoldgie ziskala 1. misto Bc. Pavlina Vagenknechtova, v sekci VyZzivové aspekty
potravin a hodnotenie rizika obsadila 1. misto Bc. Petra Peukertova, 2. misto Bc. Denisa Turnerova a 3.
misto Bc. Vaclav Kadlec. V sekci Analytické separa¢né metédy obsadila 2. misto Bc. Katefina Sebelova,
v sekci Technoldgie ochrany Zivotného prostredia ziskala 2. misto Bc. Lucie Horackova a v sekci
Biochémia a mikrobioldgia se na 1. misté umistila Bc. Kamila Bechyriska.

Cenu za nejlepsi poster obdrzely Ing. Jana Michailidu (konference ICEEA 2018 v Amsterdamu), Ing.
Martina Paldrychovad (konference ICCT 2018 v Mikulové), Ing. Lucie Chytilova (konference
FoodTech2018 Novi Sad, Srbsko) a Ing. Simona Lencova (konference RANK Pardubice a 2. misto z
konference Belfast Summit on global food integrity v Belfastu). Kromé vysSe zminéné ceny v soutézi
Famelab obdrzel Bc. Lukas Pekdrek spolu s Ing. Filipem Kaufmanem i 2. misto v soutéZi Angelini
University Award (ocenéni za inovacni projekty vyuZitelné v praxi).

U pfileZitosti doktorskych a docentskych promoci obdrzeli tfi ¢clenové nasi fakulty prestizni ocenéni,
Medaili Emila Votocka, kterou udéluje rektor VSCHT Praha vynikajicim osobnostem, které se svou
odbornou nebo vefejnou &innosti zaslouzily o rozvoj chemie a dal3ich obord vyuéovanych na VSCHT



Praha nebo o rozvoj spoluprace s VSCHT Praha v oblasti vzdélavani, vyzkumu a vyvoje. Nositeli medaile
se na nasi fakulté stali prof. RNDr. Pavel Drasar, DSc., prof. RNDr. Milan Kodic¢ek a prof. Ing. Jan
Smidrkal, CSc. Zlatou medaili za mimoradny p¥inos k rozvoji védy a vyzkumu v agrarnim sektoru obdrzel
od Ceské akademie zemédé&lskych véd v Brné doc. Ing. Josef Pfihoda, CSc. Pamétni grant Martiny
Roeselové - ocenéni pro mladé védecké pracovniky (pracovnice), ktefi se aktivné vénuji védé a
soucasné pecuji o malé predskolni dité, obdrzela Ing. Silvie Rimpelovd, Ph.D.

Poradani konferenci nasimi zaméstnanci

Nase fakulta se v roce 2018 podilela jako hlavni organizator ¢i spoluorganizator rady védeckych
narodnich ¢i mezinarodnich konferenci a workshopu. Mezi né patfi napf. ASSET 2018 (Belfast Summit
of Global Food Integrity, Belfast, UK), 5th FoodIntegrity Conference - Assuring the integrity of the food
chain: Delivering real world solutions (FoodIntegrity 2018, Nantes, Francie), International Conference
on New Breeding Techniques (NBT) (Praha), The 43rd FEBS Congress 2018 (Praha), CHISA - Symposium
on novel food processes and technologies (Praha), 14th International Conference on Polysaccharides-
Glycoscience (Praha), 10th EUROFOODWATER Conference on Water in Food (Praha), CzechFoodChem
2018 - XLVIII. Symposium o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin (Skalsky Dvir u Bysttice nad
Pernstejnem), Symposium for post-graduate students on food fraud (Praha), Inovativni sanacni
technologie ve vyzkumu a praxi X (Zdar nad Sazavou), 56. Mezinarodni konference o olejich a tucich
(Cechtice), Konference MIéko a syry (Praha), Celostatni prehlidky syrd — 17. ro¢nik (Praha), 106.
Odborny kosmetologicky seminar (Valec), Bezpecna vyZiva — Netradicni potraviny, potraviny nového
typu a doplnky Il (Praha) ¢i Tematicka konference potraviny zdravi a vyZiva s podtitulem Bilkoviny
(Praha).

Souhrn védeckych vystup( FPBT 2018:

1. Plvodni védecké prace z databaze WOS: 150 praci

Védecké prace typu review evidované ve WOS: 21 praci

Publikace v recenzovanych casopisech (ostatni): 37 praci

Odborné recenzované knihy ¢i kapitoly v knize: 18

Clanky zvefejnéné ve sbornicich konferenci: 112

Patenty, uzitné pramyslové vzory a dalsi vystupy aplikaéniho charakteru: 21
Poradani konferenci: 29

NouhkwnN

Popularizacni aktivity
Clenové FPBT se v roce 2018 aktivné zapojovali i do popularizace védy v médiich, pofadanim
populariza¢nich odbornych prednasek, seminarli a vzdélavacich akci.

Vnéjsi hodnoceni védy a vyzkumu na FPBT

Spoluprace s partnery z praxe

FPBT VSCHT Praha dlouhodobé usiluje o t&sny kontakt s aplika¢ni sférou, a to nejen v podobé
spole¢ného vyzkumu a komercni ¢innosti, ale prfedevsim ve snaze o zajisténi tradi¢né vysoké
uplatnitelnosti absolventd. Za timto Ucelem se studenti fakulty ucastni kazdoroéniho veletrhu
pracovnich pfileZitosti Kontakt (konaném na jare), pofadaného na p(idé VSCHT Praha, kde je vice ne?
20 zastupcl pramyslovych podnikl. Na tomto veletrhu pracovnich prileZitosti, firmy nabizeji



konkrétni pozice ve svych spolecnostech pro nase absolventy ¢i studenty jak magisterského, tak
doktorského studia. Fakulta zaroven klade dlraz na odbornou praxi, ktera je soucasti studijnich
program ji zajistovanych. Odborné praxe jsou studenty vykonavany v takovych spoleénostech, které
profesné souviseji s obory studia.

Udrzeni a rozvinuti Urovné vztah( s uchazedi o studium

Kazdorocni Dny otevienych dvefi probéhly v lednu a v listopadu 2018. Jejich program na FPBT byl
koncipovan jako prednaska o studijnich oborech i moznostech volby studia na fakulté a uplatnitelnosti
studentd po studiu v praxi. V hodinovych intervalech probihaly exkurse ve vybranych laboratofich
fakulty, kdy byli zadjemci rozdéleni do skupin po maximalné 15 osobach. Zajemcim o studium, ktefi
neméli mozZnost se dnl otevienych dveti zicastnit, byla nabidnuta individualni konzultace s prodékany
fakulty a exkurse do laboratofi. Zaroveri se FPBT snaZilo vychazet vstfic studentlim partnerskych
gymnasii. Odborné praxe na FPBT kazdoro&né absolvuje cca 15 student(l SPSPT Podskalska a kratkou
nékolikadenni staz absolvovali 3 studenti z Gymnasia Jana Nerudy. Mezi dalsi aktivity prohlubujici vztah
FPBT a studentl stfednich, ale i zakladnich skol je napf. Védecky Jarmark pofadany v zafi 2018 na
pozemcich VSCHT Praha na Vitézném namésti, ¢i Noc védcd, ktera se konala 5. fijna.

Rozvoj efektivni mezinarodni spoluprace (Internacionalizace)

Rozvijeni internacionalizace je dulleZitou aktivitou FPBT. Jednou z tradi¢né vyuZivanych moZnosti
vyjezdl nasich studentl je vyjezd na vybranou universitu v rdmci programu Erasmus+. V roce 2018
vycestovalo pod hlavi¢kou tohoto programu 34 nasich studentl a to bud na jeden semestr, nebo na
cely akademicky rok. Studium nebo védeckd staz na FPBT je velmi atraktivni také pro zahrani¢ni
studenty, kdy kaZzdoroc¢né ptijimame zhruba dvojnasobny pocet zahraniénich studentd, nezZ kolik jich
vyjede a i tak nejsme schopni uspokojit vSechny zajemce zejména o praktické staze. V roce 2018 také
probéhlo prvni prijeti dvou magisterskych studentli do DD (double degree) programu s universitou v
Insubrii, studenti na partnerské université stravi posledni ro¢nik magisterského studia a dva studenti z
Insubrie sv{ij posledni rok studia stravi na ptidé VSCHT. Dalim vyuZivanym typem vyménnych pobytl
studentl do a ze zahranici jsou staZze IAESTE. Na FPBT tento program absolvuje vidy okolo 10 studentd.
V roce 2018 probéhla jednani o DD doktorskych programech, které by byly pro FPBT uzavieny s ENSCR
Rennes Francie, STU Bratislava Slovensko a University of Tromsg Norsko.

Mobility pedagogickych pracovnik(

V prabéhu roku 2018 se pedagogicti pracovnici fakulty ucastnili mobilit jak v programu Erasmus+
(training and teaching), tak zahrani¢nich mobilit na podporu védecké spoluprace (v oblasti pivovarstvi)
na Pontifical Catholic University of Valparaiso v Chile a Ucasti na Mezinarodnim setkani studentd
forenznich obori v Belgii a Nizozemi (Erasmus University College Brussel, Van Hall Larenstein).

Mobility z programu Erasmus + byly realizovany do Itdlie, Francie, Belgie, Nizozemi, Anglie a na
Slovensko.



